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(L RISTORANTE

all Antipasti
Gamlbero rosso di Mazara al naturale * 18,00 €
=aw Mazara ved PrawWNS
Soppressata oi polpo con Lmowne ¢ alloro * 16,00 €

Octopus carpacclo with lemon and bag Leat

coppo di calamari+ 15,00 €
Fried squid

Bruschette di powodoro confit con bottarga di tonno 14,00 €
Tomato bruschette with tuna bottargn

Osmost adi spaola al pepe rosa e Lmone * 15,00 €
swordfish with lemon anol pink pepper

Peperonata alla siciliana 12,00 €
Sweet and sour peppers

Tartare di Scottonn 18,00 €
Scottona Beef tartare

Awntipasto del giorno
Starter of the day,

* In questo Locale potrebbe essere servito del prodotto surgelato o congelato
in base alla stagione e atla vepertbilith del prodotto
tn this restaurant could be served frozen or deep frozen food, depending on the season and the availability of the product
Coperto € 2,50 - Tableware € 2,50
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| Primal Plattl

Busiate con gambero rosso di Mazara e zest oli Limone 23,00 €
Fresh pasta with red shrimp and Lemon zest

BavVette con scampi, pera e p’ust’LLL’L ot Pejserowaiwo * 23,00 €
Bavette (long pasta ) with shrimp, pear and pistils of chilll

Cous cous alla trapanese™ 20,00 €
Filsh cous cous

Linguine con calamari ¢ crema di zucchine 20,00 €
Flat spaghetti with squids and courgette cream

Caserecce con spada, pachino, mentuceia e mandorle tostate * 18,00 €
Caserecce (shortpastn ) with swordfish, cherry tomatoes, meant and toasted almods

Busiate alla Norma 2.0 16,00 €
Chef's pasta with tomato sauce, fried eggplant, and handful of grated ricotta salata cheese

Primo del glorno
Pasta or Risotto of the day

*  In questo Locale potrebbe essere senvito del prodotto surgelato o congelato
in base alla stagione e alla reperlbilith del prodotto
n this restaurant could be sevved frozen or deep frozen food, depensling on the season and the availability of the product
Coperto € 2,50 - Tableware € 2,50
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| Secondl Plattl

ombrina in crosta di zucchina e cactocavallo * 18,00 €
Grey snapper crusted zucehind with eactocavallo cheese

Trancio di pesce spada alla griglia* 18,00 €
qrilled slice of swordfish

Mazzawncolle all’arancia e alloro al forno * 20,00 €
baked prawns with orange zest and bay Leaves

FlLetto di branzino alla messinese * 18,00 €
Fillet of sea bass with Copers, Olives and  Cherry tomatoes

Flove di zucchine con “piscirovie” di gamberi 16,00 €
Courgette with egg omelette and prawns

Tagliata di entrecote di bufala 22,00 €
Buffalo entracote with rucola e grana cheese

Secondo del glorno

*  In questo Locale potrebbe essere senvito del prodotto surgelato o congelato
in base alla stagione ¢ atla vepertbilith del prodotto
n this restaurant could be sevved frozen or deep frozen food, depensling on the season and the availability of the product
Coperto € 2,50 - Tableware € 2,50
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| Contornl

Radicchio grigliato 5,00 €
Grilled vadish

Radicchio, olio

Verdure grigliate 5,00 €
Grilled vegetables

Zucchine, melanzane, radicchio, pomodoro, olio

s]siwaci, al burro™ 5,00 €
Buttered sp’wuaah

Spinaci, burro, aglio

Zucchine stufate 5,00 €

Zucehint
Zucchine, sale, pepe e olio

Fagiolint affogati* 5,00 €
Poached green beans
Pomodoro, aglio, origano, fagiolini

Patatine fritte* 5,00 €

French Fries
Patatine, olio di girasole

*In questo locale potrebbe essere senvito del prodotto surgelato o congelato
in base alla stagione e alla reperlbilith del prodotto
W this vestaurant could be served frozew or deep frozen food, depending own the season and the availability of the product
Coperto € 2,50 - Tableware € 2,50
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la Frutta
Frutta di stagione 5,00 €
Frults
Macedlonia di frutta 5,00 €
Frults Salad
Frutta mista, limone, zucchero
Barchetta di Ananas 5,00 €
P’meappLe slice
Anguria o Melone 5,00 €
wWatermelon

[ dlessert
Semlfreddo alle mandorle o pistacchio 5,00 €

Parfait with almonds or pistachio

Panna, uova crude, zucchero, vaniglia, mandorle o pistacchio

cannolo SCOMPOSto 5,00 €
Crashed sSietlian “canmnolo”

Ricotta, scorza di cannolo, cioccolato

Sorbetto al Limone 5,00 €
Sorbet lLemon

Acqua, zucchero e limone

cassatelle * 5,00 &
Dessert wWith vicotta cheese

Farina, ricotta di pecora, uova, ciocccolato, zucchero

Gelato assortito 5,00 €
Assorvted Lee crean

Panna cotta 5,00 €

Panna, zucchero, colla di pesce

*  In questo Locale potrebbe essere senvito del prodotto surgelato o congelato
in base alla stagione ¢ atla vepertbilith del prodotto
n this restaurant could be sevved frozen or deep frozen food, depensling on the season and the availability of the product
Coperto € 2,50 — Tableware € 2,50
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Aper’utivo e Stuzzicherie

PIATTO APERICENA*Y + COCKTAIL /BIRRA / CALICE 18,00 €
Stuzzichinl mistl di terva e wmave/ Mixed Land and sea snacks

MISTO CALDO* 6,00 €
Mixed firied

Panelle, sale e pepe, acqua e farine di ceci, patatine fritte, patate, crocchette, pure di patate, formaggio, uova, sale e pepe e
farina

TAGULIERE DI SALUMI 14,00 €
Mixed cured meats and cheeses

Salame piccante, prosciutto crudo, mortadella, primo sale, bresaola, prosciutto cotto, speck

VERDURE GRIGUIATE CON LIME E MENTA 10,00 €

Grilled vegetables with Lime anod mint
Pomodoro, radicchio, melanzane, peperoni, zucchine, sale, pepe olio fi lime e menta

FRITTURA MISTA DI PESCE* 18,00 €
Mixed frieo fish

Calamari, sarde, gamberi, olio di girasole, sale e limone
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caffetterin

coaffe / Coffee

Acqua winerale 0,5t /Mineral water 0,5 Lt
Acqua minerale 1 Lt/Mineral water 1 Lt
Suechi di frutta ( Pera/Ace/Mirtillo/Pesca/Ananas)
Schweppes / Tonle water

Fanta /Sprite/ Coca Cola 25 ¢l

The 25 ¢l

Crodino

calice Prosecco / Glass of Prosecco

calice Vino / Glass of wine

AWaro

Blrre 33¢l

Helneken

BeECR'S

Movrettl

Corona

Corona analcolica

Peront senza glutine
Peronl lemon

ceres Chiara

Messina Cristalll di Sale

S Info e Prenotazionl su whatsapp 3315615629
@ FREE WI-FI: Heentrale201g

1,50 €
1,50 €
2,50 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00€
3,00€
5,00 €
5,00 €
4,00 €

4,00 €
4,00 €
4,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
4,00 €
5,00 €
5,00 €
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vini Blanchi

Az, Agr. Milazzo ®Blanco di Nera

Adler von Klausen SgL\/ale (Sylvaner, Gewitrztraminer, Pinot Grigio,

Riesling e Mitller-Thurgau)
Bonconsey GEWUYZEraminer (Gewurzztraminer)
Firriato Charme (Blend di vitigni autoctont )
sawt'Agestho ( cataratto/Chardonnay )
Tenute Regaleall Blanco Sicilia 2022

Tasca Leowne (catarvatto, Pinot Bianco,Sauvignon)
cavallo delle fate (grillo)
Fina vinl KLRE (Tvaminer aromatico Sauvignon Blane )

Mamart (sawvignon Blanc )
cantina cassarit  Killm
_jacaranda (sauwvignow blane, grillo)
Gritlo
Soleanto (catarvatto)
Rapitala Bouguet
Vigna Casal]
Plano Maltese 0,275 Lt
Naollr
Tenute Lombardo Grillo D/Altura
Catarratto D’Altura
Barone Mowntalto Cucunct frizz. (chardoanay)
Passivento (vioguier,nzolia)

BrUgnano Lunario (grillo)
Fondo Antico Grillo Parlante

Cento passl (catarvatto)
CUSUMAND Rocambolle (grillo)
Dlonisio catarratto
Rallo carta d’oOro (blend di wve bianche)
Tornatore Etina Blanco Doc

Tenute San Michele Murgo

€ 20,00

€ 32,00
€ 32,00
€ 22,00
€ 28,00
€ 18,00
€ 26,00
€ 23,00
€ 22,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 15,00
€ 13,00
€ 13,00
€ 20,00
€ 25,00
€ 12,00
€ 25,00
€ 23,00
€ 23,00
€ 20,00
€ 25,00
€ 23,00
€ 22,00
€ 23,00
€ 23,00
€ 20,00
€ 15,00
€ 20,00
€ 32,00



A4
HC

Hotel Centrale
* * % K

Vvint Rossi
Alessandro di Camporenle Kaid syrah € 35,00
CuUsumano Merlot € 20,00
Syrah € 20,00
cassart Soleanto  (Nero d'Avola) € 15,00
Tre filari € 15,00
Tenute Regalelall  Lamirl (Nevo dAvola ) € 24,00
Plecind Chiantt “Riserva Oro” € 30,00
Rapitala Nadir (syran) € 20,00
Maioliche (Nero diavola ) € 14,00
Planeta Cerasuolo di Vittoria € 23,00
Barone Mowntalto Passivento € 23,00
Tornatore Etna rosso (marello masealese)
Villa da Filicaja ~ Chianti 1452 € 26,00
Masseria Flearigna Negroamaro Salewto € 22,00
Masseria Ficarigna Negroamaro Primitivo Puglia € 24,00
rRallo La Clarissa (syran) € 20,00
(L Principe) € 15,00
Bertant Awmarone della Volpicella (corvinaMolinara,Rondinella) € 60,00
Tommast Awmarone della VDLPiGﬂUﬂ 2019 (Corvina,Molinara,Rondinella) € F0,00
Flna Pervicone € 22,00
Flrriato Perricone Soria € 22,00
BIrUGNAND Perricone Her € 23,00
Vint Rose
Charme Rose € 22,00

Dlonlisio Nerello Mascalese rose €20,00
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Spumanti

Santero 9-5-8 Extra bry 1#00€
Astoria Corderie valdobbiadene Superiore 33,00€
Tenute Lombaroo Sua altezza 650 25,00 €
Cca di Rajo Mitd 16,00 €
Mownogram Franclacorta Gran Cuvée Brut 25,00 €
Nino Franco - Brut Blo - valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG 30,00 €

| Superaleolict
Sambuca Molinart 5,00 €
Diplomatico Reserva Exclusiva Rum F,00 €
Do Papa Rum F,00 €
Pampero Rum 5,00 €
Bacardi Superior Gold Rum 5,00 €
Bacardl Superior white R 5,00 €
Mowte Erice Liguore 6,00 €
Whisky Jack Daniels 6,00 €
Whisky Johnnie walker 5,00 €
Whisky Jim Beam 6,00€
Whisky Justerini § Brooks 5,00 €
candolini Grappa Bilanca 5,00 €
candolint Grappa Invecchiata 18 mest 5,00 €
Rallo La Grappa di Nevo d’Avola 6,00 €
Bonollo Ligneum Grappa Riserva (Prosecco/ Miele) 6,00 €
Ben Rye Passito-Donnafugata cal. #00 €/bott. 60,00€

S nfo e Prenotaziont su whatsapp 3315615629
@ FREE WI-FI: Heentrale2018
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ALLEGATO Il del Regolamento UE 1169/2011
Elenco Allergeni

SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

1. Cereali contenenti glutine, cioé: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi
ibridati e prodotti derivati, tranne:

a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio (1);

b) maltodestrine a base di grano (1);

c) sciroppi di glucosio a base di orzo;

d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di
origine agricola.

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei.

3. Uova e prodotti a base di uova.

4. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:

a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi;

b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino.

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6. Soia e prodotti a base di soia, tranne:

a) olio e grasso di soia raffinato (1);

b) tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato

D-alfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di soia;

c) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia;

d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia.

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne:

a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico

di origine agricola;

b) lattiolo.

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus
avellana), noci (Juglans regia), noci di acagiu (Anacardium occidentale), noci di pecan
[Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi
(Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro
prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici,
incluso I'alcol etilico di origine agricola.

9. Sedano e prodotti a base di sedano.

10. Senape e prodotti a base di senape.

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in
termini di SO2 totale da calcolarsi per i prodotti cosi come proposti pronti al consumo o
ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.

13. Lupini e prodotti a base di lupini.

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.

(1) E i prodotti derivati, nella misura in cui la trasformazione che hanno subito non & suscettibile di
elevare il livello di allergenicita valutato dall’Autorita per il prodotto di base da cui sono derivati.



